
FORRETTER 

MENY FOR ÉN

URAMAKI 8 biter

ASIATISKE SMÅRETTER

MENY FOR FLERE

SALATER

 NIGIRI   -   SASHIMI 5 biter2 biter

HOTROLLS 8 biter

FUTOMAKI 6 biter

SIGNATURE MAKI 8 biter

SIGNATURE SASHIMI 10 biter

MISO SUPPE..........................................................69,-
Soya bønner suppe med wakame tang, tofu, vårløk og sesam.
Allergener: fisk, sesam, soya, løk.

EDAMAME

SALT OG LIME...................................................85,-
Allergener: soya.

KIMCHEE SAUS OG LIME...................................89,-
Allergener: soya, fisk, bløtdyr.

ASIATISKE TACOS            .....................................175,-
Utvalg av sprøstekt wonton skall med fylling og garnityr. 
Blåfin tunfisk tartar / Skalldyr mix / Aurora Laks tartar.
Allergener: fisk, skalldyr, bløtdyr, egg, løk, soya.

NEWBIE               .................................................345,-
8 biter med spicy ura tempura scampi maki, 8 biter laks og vårløk
maki og 2 biter nigiri.
Allergener: fisk, skalldyr, egg, sesam, sennep, soya, gluten (hvete).

(18 biter)

SABI BARE LAKS               .....................................319,-
8 biter nigiri laks og 8 biter spicy laks uramaki.
Allergener: fisk, egg, sesam, sennep, soya.

NIGIRI MIX               ..............................................319,-
Utvalgte nigiri. Kokken bestemmer.
Allergener: fisk, skalldyr, bløtdyr, sesam, soya, sennep.

CHEF'S CHOICE               ......................................595,-
En ekslusiv opplevelse der kokken bestemmer (assortert sushi og
sashimi).
Allergener: gi beskjed om allergener.

(16 biter)

SIGNATURRETT               ......................................385,-
8 biter Tempura Special, 2 nigiri laks, 2 nigiri flambert laks og 1
nigiri kveite.
Allergener: fisk, skalldyr, egg, sesam, soya, sennep, gluten (hvete).

(13 biter)

CHEF'S CHOICE MAKI..........................................245,-
En ekslusiv opplevelse der kokken bestemmer.
Allergener: gi beskjed om allergier.

LAKS VÅRLØK/AVOKADO.........................175,-/179,-
Laks med vårløk eller avokado.
Allergener: fisk, sesam, sennep, (løk).

+ KREMOST.........................................................................20,-
Allergener: melk.

+ CRUNCHY.........................................................................15,-
Allergener: gluten (hvete).

SPICY KAMSKJELL & TOBIKO...............................225,-
Kamskjell, spicy creamy, agurk og tobiko.
Allergener: fisk, bløtdyr, sesam, soya, sennep, egg, gluten (hvete).

SNØKRABBE AVOKADO.......................................245,-
Kokt snøkrabbe med agurk og avokado.
Allergener: skalldyr, sesam, sennep.

CALIFORNIA.........................................................175-
Kokt scampi med avokado.
Allergener: skalldyr, sesam, sennep.

TUNFISK AVOKADO KIMCHEE.............................245,-
Blåfin tunfisk med avokado og kimchee base.
Allergener: fisk, sesam, sennep, soya, bløtdyr.

TEMPURA MAKI...................................................175,-
Fritert scampi med avokado og spicy creamy.
Allergener: skalldyr, sesam, sennep, egg, gluten (hvete).

MAKITORI............................................................189,-
Tempura kylling med avokado og agurk.
Allergener: egg, soya, sesam, sennep, gluten (hvete).

SPICY TEMPURA FUTOMAKI................................179,-
Tempura scampi, agurk, avokado og spicy creamy.
Allergener: skalldyr, egg, sesam, sennep, gluten (hvete).

VINDEREN FUTOMAKI.........................................179,-
Tempura scampi, laks, agurk, avokado, vårløk og spicy creamy.
Allergener: skalldyr, fisk, egg, sesam, sennep, gluten (hvete).

SOFT-SHELL CRAB FUTOMAKI.............................215,-
Fritert soft-shell crab, laks, yuzu-mayo, avokado, agurk, vårløk og
tobiko.
Allergener: fisk, skalldyr, egg, soya, sesam, sennep, gluten (hvete, bygg).

TEMPURA SPECIAL..............................................219,-
Tempura scampi, spicy creamy toppet med avokadolokk og
lakserogn.
Allergener: fisk, skalldyr, egg, soya, sennep, sesam, gluten (hvete).

SPICY LAKS SPECIAL...........................................219,-
Laks, agurk, spicy creamy toppet med avokadolokk og lakserogn.
Allergener: fisk, soya, egg, sennep, sesam.

FLAMBERT LAKS.................................................219,-
Flambert laks med avokado, agurk, spicy creamy og teriyakisaus.
Allergener: fisk, egg, soya, sesam, sennep.

CHIRI HOTATE MAKI............................................255,-
Tempura scampi innvendig, toppet med snøkrabbe, kamskjell, kokt
scampi, tobiko, spicy creamy og vårløk.
Allergener: fisk, skalldyr, bløtdyr, soya, sesam, egg, sennep, gluten (hvete).

TUNFISK TARTAR MAKI.......................................255,-
Asparges og crunchy innvendig, toppet med blåfin tunfisk tartar,
vårløk, spicy creamy, kimchee base og teriyakisaus.
Allergener: fisk, bløtdyr, egg, sesam, sennep, soya, gluten (hvete).

SASHIMI MIX               ...........................................339,-
Utvalgt sashimi. Kokken bestemmer.
Allergener: fisk, bløtdyr, skalldyr, sesam, sennep.

(12 biter)

LAKS TEMPURA MANGO......................................229,-
Tempura scampi, avokado og kremost topped med flambert laks,
mangosaus og gressløk.
Allergener: fisk, skalldyr, egg, soya, sennep, sesam, melk, gluten (hvete).

TEMPURA SCAMPI...............................................159,-
6 biter fritert scampi med spicy creamy og teriyakisaus.
Allergener: skalldyr, soya, egg, sennep, sesam, gluten (hvete).

YAKITORI............................................................225,-
4 stk kyllingspyd med teriyakisaus serveres med valgfri frisk salat
eller sushi ris.
Allergener: soya, sesam, gluten (hvete), løk.

GYOZA DUMPLINGS MED KYLLING......................169,-
5 stk friterte kylling gyoza dumplings med yuzu-mayo og gressløk.
Allergener: egg, soya, sesam, sennep, gluten (hvete, bygg).

KYLLING KARAAGE.............................................169,-
Fritert kylling i tempura med japansk mayo, wasabi og sichimi.
Allergener: egg, soya, sesam, sennep, gluten (hvete, bygg).

MENY FOR TO               .........................................775,-
10 biter sashimi, 10 biter nigiri, 8 biter signature maki, 6 biter
futomaki.
Allergener: fisk, skalldyr, bløtdyr, egg, soya, sesam, sennep, gluten (hvete).

(34 biter)

MENY FOR TRE               .......................................965,-
12 biter sashimi, 16 biter nigiri, 8 biter signature maki, 12 biter
futomaki.
Allergener: fisk, skalldyr, bløtdyr, egg, soya, sesam, sennep, gluten (hvete).

(48 biter)

MENY FOR FIRE               ....................................1615,-
16 biter sashimi, 16 biter nigiri, 24 biter signature maki, 12 biter
futomaki.
Allergener: fisk, skalldyr, bløtdyr, egg, soya, sesam, sennep, gluten (hvete).

(68 biter)

(22 biter)

SABI SELECTION FOR TRE               .....................1285,-
9 biter sashimi flambert laks, 6 biter nigiri, 8 biter hotroll, 6 biter
futomaki, 16 biter signature maki, 6 biter tempura scampi, 6 stk
med kyllingspyd. 
Allergener: fisk, skalldyr, bløtdyr, egg, soya, sesam, sennep, gluten (hvete).

(57 biter)

SCAMPI TEMPURA SALAT....................................219,-
8 biter fritert scampi med spicy creamy og teriyakisaus, serveres
med sjøgress og rettish.
Allergener: skalldyr, egg, soya, sennep, gluten (hvete).

VINDEREN SALAT................................................219,-
8 biter fritert scampi, vendt i spicy creamy og teriyakisaus. Serveres
med avokado, agurk, rettish, tobiko og frisk salat.
Allergener: skalldyr, egg, soya, sennep, gluten (hvete).

SJØGRESSALAT.....................................................69,-
Sjøgress, sesamfrø, eddik, soya, ingefær, sukker og salt.
Allergener: soya, gluten (hvete), sesam.

65,-........................AURORA LAKS......................109,-
Allergener: fisk, sennep.

79,-......................STERLING KVEITE....................119,-
Allergener: fisk, sennep.

89,-...........................KAMSKJELL........................125,-
Allergener: bløtdyr, sennep.

79,-............................HAMACHI..........................119,-
Allergener: fisk, sennep.

109,-.....................BLÅFIN TUNFISK....................179,-
Allergener: fisk, sennep.

89,-........................CHEF'S CHOICE.....................155,-
Allergener: gi beskjed om allergener.

75,-........................KOKT SCAMPI...............................
Allergener: skalldyr, sennep.

69,-.......................FLAMBERT LAKS.....................115-,
Allergener: fisk, soya, sennep.

SPICY HOTROLL HOSO........................................209,-
Laks, spicy creamy, agurk og teriyakisaus.
+ KREMOST.........................................................................20,-
Allergener: fisk, sesam, egg, sennep, gluten (hvete), soya, (melk).

TUNFISK TARTAR HOTROLL................................275,-
Asparges og avokado innvendig, toppet med blåfin tunfisk tartar,
vårløk, spicy creamy og teriyakisaus.
Allergener: fisk, egg, bløtdyr, soya, sennep, sesam, gluten (hvete).

SNØKRABBE HOTROLL........................................275,-
Agurk og avokado innvendig, toppet med spicy snøkrabbe salat og
teriyakisaus.
Allergener: skalldyr, egg, sesam, gluten (hvete).

SKALLDYR HOTROLL...........................................275,-
Agurk og avokado innvendig, toppet med snøkrabbe, kamskjell, kokt
scampi, tobiko, spicy creamy, vårløk, teriyakisaus og lakserogn.
Allergener: fisk, skalldyr, bløtdyr, soya, sesam, egg, gluten (hvete).

ALLE RETTER SERVERES SPORADISK - SÅ SNART DE ER KLARE

(3 stk.)

HAMACHI JALAPEÑO..........................................229,-
Hamachi sashimi med jalapeñosaus, agurk og lakserogn.
Allergener: fisk, sesam.

BLÅFIN TUNA TATAKI..........................................299,-
Blåfin tunfisk tataki sashimi med ponzusaus, løkchips, sichimi og
gressløk.
Allergener: fisk, soya, sesam, løk, gluten (hvete).

LAKS WASABI YUZU............................................219,-
Flambert laks sashimi med wasabi-yuzu dressing, avokado and
lakserogn.
Allergener: fisk, soya, sennep, sesam, gluten (hvete).

VIKA TASTING MENY.............................................................................595,- p.p.
Kjøkkenets utvalg av 6 retter. 1 forrett, 3 sushi og sashimi retter, 2 varme retter. Mininum 2 personer.
Allergener: gi beskjed om allergener.

ANBEFALES

89,-.........................SNØKRABBE........................209,-
Allergener: skalldyr, sennep.

FRITERT SNØKRABBE FUTOMAKI........................229,-
Tempura snøkrabbe, spicy creamy, avokado og agurk.
Allergener: skalldyr, egg, sesam, soya, sennep, gluten (hvete).

STERLING KVEITE FLAMBERT..............................235,-
Avokado, agurk og crunchy, toppet med flambert Sterling kveite med
kimchee base og teriyakisaus, med tobiko og vårløk på toppen.
Allergener: fisk, egg, soya, sesam, gluten (hvete).

(16 biter)

LAKS TARTAR HOTROLL......................................229,-
Agurk, avokado innvendig, toppet med laks, kimchee sauce,
teriyakisaus, tobiko og vårløk.
Allergener: fisk, egg, soya, sesam, gluten (hvete).



VEGETAR

MINERALVANN

KAFFE 

TE kopp / kanne

VEGETAR FUTOMAKI...........................................159,-
6 biter. Kokken bestemmer.
Allergener: gi beskjed om allergener.

VEGETAR HOTROLL HOSO...................................175,-
8 biter. Kokken bestemmer.
Allergener: gi beskjed om allergener.

CHEFS CHOICE VEGETAR URAMAKI....................185,-
8 biter. Kokken bestemmer.
Allergener: gi beskjed om allergener.

VEGETAR GYOZA DUMPLINGS.............................169,-
5 stk friterte gyoza dumplings med spinat, servert med wasabi-
yuzu-dressing, teriyakisaus og gressløk.
Allergener: sesam, soya, gluten (hvete, bygg).

VEGETAR TASTING PLATTER               ..................359,-
En kombinasjon av 3 stk. gyoza vegetar, 6 biter futomaki og 8 biter
hotroll med teriyakisaus.
Allergener: gi beskjed om allergener.

(17 biter)

PUREZZA KULLSYREVANN....................................65,-

COCA-COLA, ORIGINAL / ZERO SUGAR 0,33L.......59,-

FANTA / SPRITE 0,33L...........................................59,-

ERDINGER, ALKOHOLFRI 0,33L.............................85,-

INGEFÆRØL, ALKOHOLFRI 0,28L..........................89,-

YUZU TONIC 0,2L..................................................69,-

TONIC VANN 0,2L.................................................85,-

RAMUNE, VANNMELON 0,2L.................................65,-

SABI EPLEMOST 0,25L...........................................85,-

SABI EPLEMOST & INGEFÆR 0,25L........................85,-

SABI RABARBRA 0,25L..........................................85,-

SVART KAFFE................................................59,-/69,-

ESPRESSO.....................................................55,-/65,-

KOFFEINFRI KAFEE................................................55,-

AMERICANO..................................................59,-/69,-

CORTADO......................................................59,-/69,-

GENMAICHA..................................................55,-/79,-

SENCHA........................................................55,-/79,-

JASMIN.........................................................55,-/79,-

DARJEELING SVART......................................55,-/79,-

PEPPERMYNTE..............................................55,-/79,-

SABI SELECTION FOR TRE

WASABI / SYLTET INGEFÆR            .................20/25,-
SOYASAUS                              ..................................20,-
PONZU / TERIYAKI / JALAPEÑO         ....................25,-
SIGNATURSAUS                            ............................25,-
SPICY CREAMY                   .....................................25,-
SUSHI RIS                       ..........................................60,-
LAKSEROGN                 ...........................................59,-

TILVALG OG SAUSER

soya, gluten (hvete)

soya

soya, sesam, sulfit

egg, sennep

(100g) - sesam

(20g) - fisk

sennep

enkelt / dobbel

SIGNATURRETT

MENY


